Dinner

a la carte—teilte gnuss, doppletti froid

Burrata, Holunderbeere, Wilde Fenchelsaat w

Charentais Melone, Joghurt, Rohschinken vom Onkel Urs 22
Kohlrabi, Fenchel, Birne, Zitronenmelisse, Erdnuss 1s
Chicorée, Seidentofu, Sanddorn, Buchweizen 22
Brot&Butter, Sauerteig, Silberbutter, Gartenkrauter o

Alpen Lachs Ceviche, Radiesli, Jalapefo, Sesam 2s
Pilze, Wangener Ziegenkase, Salbei 24

Jumi's Rindstatar, handgeschnitten, Senfkorn, Eigelb s
Kalbsmeatballs, Sugo, Cironé sz

Aubergine, Tahini, Sauerkirsche, Koriander 2s

Ruebli, Schafskase, Mirabellen, Dill, Crispy Chili 2s

hausgemachter Kartoffelsalat &

Sauerkirsche, Meringues, Mandel s

Basque Cheesecake, Pfirsich, Verveine s

Sorbet hausgemacht Zwetschge-Birne oder Brombeer-Schokolade s

Espresso Martini Affogato s

VIERTE WAND



