Montag

Dienstag

Mittwoch

LUNCH

Mittagsmenus 16.- 20. Juni '25

Gegrillter Chinakohl

Miso-Hollandaise, Kartoffeln, Buchweizenpops

oder —zum starten

Roastbeef
Dampfkartoffeln, Sauce Tatar, Kapern,
gepickelte rote Zwiebeln

Falafel Duo #
Mandel-Joghurt, Tomaten-Gurken-Salat, Pita

oder

Chicken & Waffel

Sauerkirschen, Oregano, Ricotta, Kresse

Erbsli Lasagne
Champignons, Spinat, Mozzarella

oder

Schweinsplatzli
Cafe de Paris, Schmortomate, Fregola Sarda

Donnerstag

Freitag

Ratatouille
Sauce Romesco, Limetten-Mascarpone, Venere

oder

Schweins Secreto
Aprikosen-Chili-Butter, Cocobohnen, Buchweizen

Auberginen Tatar #
veganes Tatar, Pickles, Mayo, Focaccia

oder

Kalbsbratwurst
Kartoffelsalat, geschmorte Radiesli, Rhabarber-Senf

Menu Vegi # | Vegan # 2450
Menu Fleisch 2°%°

inklusive Salat oder Suppe | Schweizer Fleisch

VIERTE WAND

Kleiner Salat®
als Vorspeise, nach Ansage

Tages Suppe:#

als Vorspeise, nach Ansage

Brot + Butter®
Sauerteigbrot+Bloody Mary Butter

—Klassiker

Jumi's Rinds Tatar
handgeschnitten, Senfkorn
Chili-Ol, Brioche, Silberbutter

Zitronen Thymian Ravioli = #
Erbsli, Perl-Champignons, Radiesli
Frahlingszwiebeln

—Zuckersiiss

Cheesecake Brilée
Wallsier Aprikose, Zitronen-Thymian

Affogato*Espresso Martini
CO'PS-Likor, weisse Kaffeeglace

Kuchen + Geback
nach Ansage



