Montag

Dienstag

Mittwoch

Mittwoch

Freitag

Lunch

Mittagsmenus 1.-5.Dezember '25

Winter Quinoa Bowl #
Kurbis, Rosenkohl, Lauch, Randen, Erbsli, Pilze
Miso-Tahini Dressing [gf]

oder

Ofenfleischkdse vom Alpschwein
Serviettenknddel, Rahm-Wirz, Birnel-Senf

The Green Burger #
Brioche Bun, Schalottenconfit, Kabis,
Sriracha Mayo, Pickles, NUsslisalat

oder
Kalbs Burger

Brioche Bun, Schalottenconfit, Spezial Sauce
Pickles, Schlossberger, NUsslisalat

Geschmorter Spitzkohl #
Seidentofu, Chili-Ol, Krauter-CousCous

oder

Chicken & Waffel TK

Gurken-Relish, Rucola, Chili-Honig, Caesar-Mayo

Rosmarin Gnocchi
Fetacrumble,getrocknete Tomaten, Oliven,
Peperoni-Sugo, Bergkase

oder
Schweins Hohriickensteak
Butterntdeli, Pfalzer&Ruebli, Balsamicojus

Kirbis Madocras Curry #
Linsen, Kokos, Cashew-Creme fraiche [gf]

oder

Bergkase Tortelli
Wirsing, frittierter Salbei, Mirabellen, Kirbiskern

Menu Vegi # Vegan # 2>
Menu Fleisch 26%°

inklusive Salat oder Suppe | Schweizer Fleisch | gf Gluten frei

—zum Starten

Kleiner Salat ¢
als Vorspeise, nach Ansage

Tages Suppe :#

als Vorspeise, nach Ansage

Brot+ Butter®
Sauerteigbrot+Silberbutter

—Klassiker

Jumi's Rinds Tatar «
handgeschnitten, Senfkorn
Chili-Ol, Sauerteigbrot, Silberbutter

Butterpilz-Rondellen =
Champignons, Mirabelle, Salbei,
Hobelkése

—Zuckersiiss

Cheesecake
Quitte, Salbei

Espresso Affogato t
weisse Kaffeeglace

hausgemachte Sorbet ¢
Marroni-Schokolade, Birne-Salbei

Kuchen + Geback
nach Ansage

—25.26

Silvester
Dinner Menu in 4 Akten

inklusive Welcome Champagner,
Wasser und Uberraschung

limitierte Platze

CHF 124—

VIERTE WAND



