Dinner

a la carte—teilte gnuss, doppletti froid

Burrata, Preiselbeere, Wilde Fenchelsaat

Frisée, Granny Smith, Kerbel, Rettich, Buchweizen 1s

Trevisano, Rande, Tahini, Cassis, Kapern is

Topinambur, Sellerie, Schalotte, Eigelb 20

Brot&Butter - Sauerteig, Silberbutter, Beurre Noisette, a discretion o

Alpen Lachs, Gin, Quitte, Dill, Creme Fraiche 2s
Pilze, Wangener Ziegenkase, Salbei 24

Jumi's Rindstatar, handgeschnitten, Senfkorn, Eigelb s
Appenzeller Entenbrust, Orange, Portwein ss

24" Bio Rindsbackli, Jus, Gremolata ss
Hokkaido, Rauchertofu, Gomaisho, Crispy-Chili 25

Chicorée, Blutorange, Hollandaise, Buchweizen 2s

Venere Risotto, Cironé s

Tiramisu a la Javi, Rio Huimbi s
Cheesecake, Quitte, Salbeis

Sorbet hausgemacht, Cassis-Schokolade oder Orange-Sanddorn s

VIERTE WAND



