Dinner

a la carte—teilte gnuss, doppletti froid

Burrata, Blutorange, Fenchel u

Nusslisalat, Cironé, Buchweizen s

Kattiger Ruebli, Chabis, Sesam, Koriander s

Deviled Eggs, Cacio e Pepe, Silberzwiebel 1

Brot&Butter - Sauerteig, Beurre Noisette, a discretion pro Persons

Alpen Lachs, Gin, Granny Smith, Dill, Créme Fraiche 2z
Pilz, Wangener Ziegenkése, Salbei 2

Jumi's Rindstatar, handgeschnitten, Senfkorn, Eigelb s
Schweins Secreto, Portwein Jus, Quitte 22
Spitzkohl, Birne, Kerbel, Hollandaise 2s

Lauch, Elefantenbohne, Kapern, Bohnenkraut 2s

Tessiner Polenta, Gremolata s

Tiramisu a la Javiis
Sticky Date, Salted Caramel, Birne s

Hausgemachtes Schokolade-Minze Glacé oder Orange-Sanddorn Sorbet s

VIERTE WAND



