Dinner

a la carte—teilte gnuss, doppletti froid

Burrata, Rhabarber, rosa Pfeffer w

Endivien, Stangensellerie, Dill, Buchweizen 16

Gruner Spargel, Erdbeere, Radiesli, Kerbel 1s

Deviled Eggs, Barlauch, Silberzwiebel 1

Brot&Butter - Sauerteig, Silberbutter, a discretion pro person «

Alpen Lachs, Gin, Granny Smith, Dill, Créme Fraiche 2z

Bauernbratwurst vom Onkel Urs, Estragon-Senf 22
Wangener Ziegenkase, Kohlrabi, Haselnuss, Portulak 22

Jumi's Rindstatar, handgeschnitten, Senfkorn, Eigelb s
Coqg au Vin Jaune, Morcheln, Perl-Champignons, Knackerbsen s«
Weisser Spargel, Nussbutter, Sauerampfer 32

Bundriebli, Seidentofu, Sesam, Ahorn 23

Radiesli, Elefantenbohnen, Zitronen-Thymian, Kapern 2s

Fondant Kartoffeln -« Mohnspatzli s

Tiramisu a la Javis

Sticky Date, Salzkaramell, Ricotta 16

Eiskalt, Schokolade-Minze Glacé oder Rhabarber-Orangenbllte Sorbet s

VIERTE WAND



