Lunch

Mittagsmenu
28. September—2. Oktober '26

Montag

Erbsli Zucchetti Lasagne #

Cashew-Ricotta, Lupinen-Kase, Minze
oder

Ofenfleischkase vom Kalb
Kartoffel-Gurken-Salat, Feigensenf, Kresse (gf)

Dienstag

Bergkase Crépes

Geschmorter Lauch, Peterli-Pesto, Marillen
oder

Waadtlander Schweins Schneck
Soisson Bohnen, Salbei, Krauter-Crostini

Mittwoch

Tortilla de patates

Pimientos de Padron, Ajvar-Quark, Rauke (gf)
oder

Satay Pouletschenkel
Erdnuss, Bundzwiebel, Limette, Basmatireis (gf)

Donnerstag

Halloumi
Marokkanischer Quinoa, Mandeln, Sultaninen,
Za'atar, Orange, Honig, Koriander (gf)

oder
Rinds Ragout
Bramata, Ruebli, Lauch, Champignons, Balsamico
(9f)
Freitag
Kirbis Pasta
Kurbissauce, frittierter Salbei, Baumnuss,

Hobelkase
oder

Geschmorte Randen #
Balsamico-Linsen, Muhammara, Kresse (gf)

Menu Vegetarisch # Plantbased # 250
Menu Karnivor 2650

inklusive Salat oder Suppe | Schweizer Fleisch | gf Gluten frei

A la carte

—2zum Starten

Kleiner Salat ¢
als Vorspeise, nach Ansage

Tages Suppe ¢#

als Vorspeise, nach Ansage

Brot + Butterrorerson «
Sauerteigbrot+Silberbutter

—Klassiker

Jumi's Rinds Tatar

140g. handgeschnitten vom Omoso
Jungrind, Senfkorn, Kapern,
hausgemachtes Chili, Sauerteigbrot von
Bohnenblust, Silberbutter

Salat Bowl =

Lattich, Federkohl, Hokkaido-Kdrbis,
Buchweizenpops, Caesar-Dressing,
Hobelkase

+ Alpsteiner Poulet
oder

+ Buscheli-Birne & gepickelte Schalotten

—Zuckersiss
Tiramisu ala Javi 7

Espresso Affogato u
weisse Kaffeeglace

hausgemachtes Eiskalt ¢
Aprikosen-Zitronenthymian Sorbet oder
Himbeer-Holunderbllten Sorbet

Kuchen + Geback
nach Ansage

VIERTE WAND



