
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mittagsmenu 29 . Juni ⎯3. Ju li '26  
 

Montag   

Ricotta Ravioli    
Spin at, Senfkorn, Haselnuss , Pecorino  

oder  

Rinds Roulade  
Kartoffelsalat , Butter -Mais, Crispy Chili  
 

Dienstag   

Mediterranes Gemüse  Tatar  
Fladenbrot , confierte Tomaten, Basilikum  

oder  

Poulet Cordon Bleu  
Fregola -Sarda -Kräuter salat, BBQ -Dip  
 

Mittwoch   

Grillierter Bro kk oli    
Kichererbsen, Romesco Sauce  (gf)  

 oder  

H ausgmachte Rinds Lasagne  
Rucola, Mozzarella , Balsamico   
 

Donnerstag   

Poke Bowl  Vegan   

Sushi -Reis, Edamame, Tofu, Radiesli, 

Granatapfelkerne, Kürbiskern, Chia,  

Sesam -Soja -Mayo  (gf)  
oder  

Poke Bowl Teriyaki Poulet  
Sushi -Reis, Edamame, Feta, Radiesli, 

Granatapfelkerne, Kürbiskern, Chia,  

Spicy Sambal Mayo  (gf)  

Freitag  

Erbs li Lasagne    
Hirtenkäse , Balsamico -Rucola  

oder  

Miso Aubergine    
Perl -Couscous, Sauerkirsche , Oregano  

 
 

 

Menu Veg etarisch   Plantbased   25.50  

Menu Karnivor  26.50  

inklusive Salat oder Suppe | Schweizer Fleisch | gf Gluten frei  

 

 

 

 

 

 

 
 

 

À la carte  
 

⎯zum S tarten  

Kleiner Salat  6   

als Vorspeise, nach Ansage  
 

Tages Suppe  6  

als Vorspeise, nach Ansage  
 

Brot  +  Butter  pr o Person 4   

 Sauerteigbrot+ Silberb utter  

 

 

⎯Klassiker  

Jumi's Rinds Tatar 42  
140g. handgeschnitten, Senfkorn ,  

Chili -Öl, Sauerteigbrot , Silberbutter  
 

Sommer Salat  26  

Burrata, Nostrano -Gurke , Datterini , 

Erdbeeren, Stangensellerie, Blattsalate, 

Buchweizen, Senf -Vinaigrette  
 

C aesar  Salat  28  

Alpsteiner Poulet, Lattich, Nostrano -Gurke , 

Radiesli,  Hobelkäse, Buchweizen, Senf -

Vinaigrette  

 

 

 ⎯Zuckersüss  

Tiramisu à la Javi 16  
 

Espresso Affogato 11 
weisse Kaffeeglace  
 

hausgemachte s E iskalt 6 
Schokolade -Minze Glacé  oder  

Himbeer -Holunderblüten  Sorbet  
 

   Kuchen + Gebäck  

 nach Ansage  

Lunch  
 


