Lunch

Mittagsmenus 30. Marz— 3. April 2026

Montag

Griessnockerln

Rahmwirisng, Mirabellen, Hobelkdse, Rostzwiebel
oder

Ungarisches Schweinsgulasch
Pilavreis, Peperoni, Creme fraiche

Dienstag

Ziegenkase Quiche

Endiviensalat, Buchweizenpops, Tomatenchutney
oder

Rinds Meatballs
Radiatori, BBQ-Honig-Chili-Sauce, Fetacrumble

Mittwoch

Geschmorte Radiesli #

Bohnenhummus, Kichererbsen, Krauterol, Kresse
oder

Poulet im Cornflakesknusper
Crispy Potatoes, Gochujang-Mayo, Mangold

Donnerstag

Steinpilz Ravioli

Datterini, Petersilien-Pesto, Hobelkase
oder

Kalbsfleischkase
Schupfnudeln, Vichy-Ruebli, Dijonrahm,

Ostern&&
geschlossen, wir sind ab Dienstag wieder
fur Euch offen.

Menu Vegetarisch # Plantbased # 250
Menu Karnivor 26:5°

inklusive Salat oder Suppe | Schweizer Fleisch | gf Gluten frei

Ala carte

—zum Starten

Kleiner Salat
als Vorspeise, nach Ansage

Tages Suppe ¢ #

als Vorspeise, nach Ansage

Bl‘ot + Butter pro Person &
Sauerteigbrot, Beurre Noisette

—Klassiker

Jumi's Rinds Tatar =
handgeschnitten, Senfkorn
Chili-Ol, Sauerteigbrot, Silberbutter

Ricotta Rondellen =
Birne, Thymian-Honig,
Maggia Pfeffer, Hobelkése

—Zuckersiiss

Tiramisu a la Javi
hausgemachtes Léffelbiskuit

Espresso Affogato
weisse Kaffeeglace

hausgemachtes Eiskaltes ¢
Schokolade-Minze Glacé,
Rhabarber-Orangenbliten Sorbet

Kuchen + Geback
nach Ansage

VIERTE WAND



