Lunch

Mittagsmenu A la carte
31. August— 4. September '26
Montag —zum Starten
Tarte Salée # Kleiner Salat ¢
Babaganoush, Feige, Harissa, Chili, als Vorspeise, nach Ansage
Mandel-Creme fraiche
oder Tages Suppe ¢#
i als vorspeilse, hac nsage
Schweins Secreto Is Vorspei h Ansag
Schupfnudeln, Senfkohl, Portwein-Jus
Dienstag Brot + Butterroreront
Turkish Eggs Sauerteigbrot+Silberbutter

Joghurt, Tomaten-Zucchetti-Sugo,
Chili, Dill, Focaccia

oder —Klassiker

Beef Brisket N
42
Susskartoffelstock, Cocobohnen, Gremolata (gf) Jumi's Rinds Tatar
140g. handgeschnitten vom Omoso

Mittwoch Jungrind, Senfkorn, Kapern,
Brokkoli Oat # hausgemachtes Chili, Sauerteigbrot von
Brioche, Minze, Rucola, Honig-Chili-Mayo, Bohnenblust, Silberbutter
Coleslaw
oder
Poulet Burger Sommer Salat »

Lattich, Datterini, Buchweizenpops,
Caesar-Dressing, Hobelkase

Brioche, Lattich, Tomate, Zwiebeln,
Ceasar Dressing, Coleslaw
+ Alpsteiner Poulet

Donnerstag
Confierter Fenchel # + II\:’/ll.mlsn;(los de Padrdénes, Peperoni-Perlen,
Beluga Linsen, Safran, Harissa (gf) rabefien
oder
Roastbeef
Rosmarin Kartoffeln, Pickles, Kresse, —Zuckersiss
Sanddorn (gf) Tiramisu a la Javi »
Freitag
Caprese Espresso Affogato u
Geflllte Tomate, Mozzarella, Basilikum, Panzanella weisse Kaffeeglace
oder
Miso Tofu # hausgemachtes Eiskalt ¢
Paccheri, Spinat, Champignons, Hefeflocken Aprikosen-Zitronenthymian Sorbet oder
Himbeer-Holunderbliten Sorbet
Menu Vegetarisch # Plantbased # 25%° Kuchen + Geback
Menu Karnivor 26%° nach Ansage

inklusive Salat oder Suppe | Schweizer Fleisch | gf Gluten frei
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