Lunch

Mittagsmenus 2.—6. Marz 2026

Montag

Green Bowl #
Buchweizen, Courgette, Brokkoli, Edamame,
Kurbiskern, Liebstdckel-Mayo (gf)

oder

Schweinsnierstiick am Stiick
Kartoffelgratin, Sauce Béarnaise, Brokkoli (gf)

Dienstag

Tortilla Espanola
Zucchetti-Dip, Peperoni, grillierte Bundzwiebeln (gf)

oder

Kalbs Adrio

Sellerie-Apfelstampf, Pilze, Portweinjus

Mittwoch

Chaas Knapfli

Vacherin, Schmelzzwiebeln, Krauterbrosmeli
oder

Rinds Kofte
Ratatouille, Fladenbrot, Joghurt-Dip

Donnerstag

Geschmorter Fenchel

Dinkelrisotto, Pfeffer-Pflaumen, Krauter-Ricotta
oder

Pulled Pork
Gefullte Susskartoffel, Pickles, Bohnenkraut-Quark

Freitag

Birnen Risotto

Lauch, Amaretti, Pecorino, Rauke (gf)
oder

Blumenkohl Steak #
Butterbohnen Puree, Harissa-Pesto, Rucola (gf)

Menu Vegetarisch # Plantbased # 25°°

Menu Karnivor 260

inklusive Salat oder Suppe | gf Gluten frei
Schweizer Fleisch

Ala carte

—zum Starten

Kleiner Salat ¢
als Vorspeise, nach Ansage

Tages Suppe ¢#

als Vorspeise, nach Ansage

BI’Ot + Butter pro Person 4
Sauerteigbrot, Silberbutter

—Klassiker

Jumi's Rinds Tatar «
handgeschnitten, Senfkorn
Chili-Ol, Sauerteigbrot, Silberbutter

Ricotta Rondellen =
Birne, Thymian-Honig,
Maggia Pfeffer, Hobelkése

—Zuckersiiss
Tiramisu a la Javi

Espresso Affogato
weisse Kaffeeglace

hausgemachtes Eiskaltes ¢
Schokolade-Minze Glacé, Orange-
Sanddorn Sorbet

Kuchen + Geback
nach Ansage

VIERTE WAND



